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GIOVINBACCO IN FESTA 2009 

 

L'Evoluzione del Sangiovese di Romagna 

È il principale evento enologico in provincia di Ravenna dedicato al più noto prodotto identitario del 
territorio: il Sangiovese di Romagna. In rassegna vini DOC e DOCG, Superiore e Riserva, di 60 cantine, 
insieme a eccellenze di 40 produttori agricoli e Presidi Slow Food. In programma cene tematiche, incontri, 
laboratori. 30 ristoranti di Ravenna offrono "Il Piatto GiovinBacco" e ai visitatori è riservato uno speciale 
pacchetto turistico. A cura di Slow Food, Tuttifrutti, Comune di Ravenna. 

Dove: Ravenna 
Quando: dal 6 all'8 Novembre 2009 

Informazioni: Segreteria Informativa GiovinBacco 
Tel 339.4703606 - 0544.509611  
Fax 0544.509622 
Email: info@giovinbacco.it  
sito web: www.giovinbacco.it 

 

SAGRA DELL'ULIVO E DELL'OLIO 

 

L'olio di Brisighella, nella versione "Brisighello DOP" e "Brisighella DOP" è il primo ad aver ottenuto in Italia, 
nel 1996, il riconoscimento DOP, Denominazione di Origine Protetta. Ogni anno Brisighella, che può vantarsi 
di essere l'unica "Città dell'Olio" dell'Emilia-Romagna, celebra il suo olio nuovo con una sagra dove potrà 
essere degustato e acquistato, ambientata nella suggestiva cornice del suo centro storico. La 
manifestazione è giunta quest'anno alla sua 50° edizione. 

Dove: Brisighella 
Quando: il 29 novembre 2009 

Informazioni: UIT Brisighella - Ufficio Informazione Turistica  
Tel e fax 0546.81166 
Email: iat.brisighella@racine.ra.it 
Website: www.terredifaenza.it 

http://www.giovinbacco.it
http://www.terredifaenza.it


ENOLOGICA 2009 

 

Salone del Vino e del Prodotto tipico dell'Emilia Romagna 

E' la una delle Fiere dedicate ai Vini DOC, DOCG e IGT più importante di tutta la regione. Oltre al vino, 
saranno presenti tutti i prodotti tipici romagnoli come tartufi, funghi, miele, formaggi, salumi, marmellate, 
olii, ceramica, tele stampate, e prodotti tipicamente emiliani come parmigiano, aceto balsamico, culatello, 
ecc. A completamento della parte espositiva e di degustazione di vini e prodotti tipici, saranno proposti 
laboratori, convegni, incontri e conferenze con esperti del settore. 

Dove: Faenza (RA)  
Quando: dal 20 al 22 Novembre 2009 

Informazioni: Faenza Fiere 
Tel 0546.621111 
Email: info@faenzafiere.it 
Website: www.faenzafiere.it 

 

FESTA DEI FRUTTI DIMENTICATI 

 

Iniziativa di valorizzazione dei tanti piccoli frutti autunnali tipici che sono stati inopportunamente quasi 
abbandonati nel passaggio dalla società agricola a  quella industriale e postindustriale e che oggi vengono 
riscoperti nel quadro di un nuovo intreccio tra prodotti e territorio. Si tratta di nespole, azzeruole, sorbe, 
corbezzoli, corniole, melagrane, mele da rosa, cotogni, pere volpine e tanti altri. La manifestazione prevede 
una ricca esposizione di tali prodotti in piazza, l’illustrazione delle loro caratteristiche da parte di esperti e la 
realizzazione di un circuito enogastronomico che valorizza questi prodotti in ristoranti e stand 
enogastronomici locali. 

Dove: Casola Valsenio (RA) 
Quando: 17 e 18 Ottobre 2009 

Informazioni: UIT Casola Valsenio - Ufficio Informazione Turistica 

Tel. 0546.73033 
Email: proloco.casolavalsenio@gmail.com 
Website: www.terredifaenza.it

http://www.faenzafiere.it
http://www.terredifaenza.it


          

Alla scoperta dei sapori d’autunno  
in Provincia di Ravenna     

Alle opportunità offerte dal Wine Food Festival sul nostro territorio e più in generale lungo tutto il 
percorso regionale della kermesse, si affiancano altre preziose iniziative, gioielli del territorio e 
dell’enogastronomia capaci di rendere al meglio il gusto della tradizione, della riscoperta del 
prodotto tipico e delle sfumature e dei sapori dell’autunno nelle terre della nostra provincia.  

La nostra collina, ricca di tradizione e premiata anche dagli itinerari del Wine Food Festival, vedrà 
un intenso e “gustoso” (è proprio il caso di dirlo) calendario di appuntamenti col sapore, che di fatto 
affiancheranno il festival enogastronomico arricchendolo con piccole e grandi chicche della nostra 
tradizione.  

Si va dalla “Festa del Marrone” a Casola Valsenio, sino alla “Sagra della zucca e dell’uva 
bacarona” o alla “Giornata della salvia e della saba” a Riolo Terme. Il tutto passando per le 
domeniche dedicate alla polenta a Brisighella, che ospiterà anche l’agnellone, la porchetta e il 
castrato. Tante le iniziative che coinvolgeranno anche l’entroterra da Alfonsine a Solarolo, da 
Castelbolognese a Ravenna.  

Di seguito il programma completo, che include anche le 4 iniziative legate al Wine Food Festival e 
tutte le altre inizative del nostro territorio nell’ambito di quella che è stata definita “La notte rosa 
dell’enogastronomia”.         

 



        



                      



             



                       



                       



                       


