Wine Food Festival
Emilia Romagna

90 giorni da assaporare in punta di forchetta

Un ricco calendario di “eventi golosi™, un viaggio
nell'enogastronomia dell'Emilia Romagna alla scoperta ded
piaceri di guesta splendida terra, da Piacenza a Rimini.
Tante “Offerte Vacanza™ per assaparare prodotti DOP e IGP
e ricette della tradizione, circondati da citka d'arte, castelli
medievali ¢ barghi marinari.

Per offerte di viaggio e pacchetti segui il gusto: www.winefoodfestival.it
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GIOVINBACCO IN FESTA 2009

L'Evoluzione del Sangiovese di Romagna

E il principale evento enologico in provincia di Ravenna dedicato al pitl noto prodotto identitario del
territorio: il Sangiovese di Romagna. In rassegna vini DOC e DOCG, Superiore e Riserva, di 60 cantine,
insieme a eccellenze di 40 produttori agricoli e Presidi Slow Food. In programma cene tematiche, incontri,
laboratori. 30 ristoranti di Ravenna offrono "Il Piatto GiovinBacco" e ai visitatori € riservato uno speciale
pacchetto turistico. A cura di Slow Food, Tuttifrutti, Comune di Ravenna.

Dove: Ravenna
Quando: dal 6 all'8 Novembre 2009

Informazioni: Segreteria Informativa GiovinBacco
Tel 339.4703606 - 0544.509611
Fax 0544.509622
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L'olio di Brisighella, nella versione "Brisighello DOP" e "Brisighella DOP" € il primo ad aver ottenuto in ltalia,
nel 1996, il riconoscimento DOP, Denominazione di Origine Protetta. Ogni anno Brisighella, che puo vantarsi
di essere I'unica "Citta dell'Olio" dell'Emilia-Romagna, celebra il suo olio nuovo con una sagra dove potra
essere degustato e acquistato, ambientata nella suggestiva cornice del suo centro storico. La
manifestazione & giunta quest'anno alla sua 50° edizione.

Dove: Brisighella
Quando: il 29 novembre 2009

Informazioni: UIT Brisighella - Ufficio Informazione Turistica
Tel e fax 0546.81166
Email: iat.brisighella@racine.ra.it


http://www.giovinbacco.it
http://www.terredifaenza.it

ENOLOGICA 2009
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Salone del Vino e del Prodotto tipico dell'Emilia Romagna

E' la una delle Fiere dedicate ai Vini DOC, DOCG e IGT piu importante di tutta la regione. Oltre al vino,
saranno presenti tutti i prodotti tipici romagnoli come tartufi, funghi, miele, formaggi, salumi, marmellate,
olii, ceramica, tele stampate, e prodotti tipicamente emiliani come parmigiano, aceto balsamico, culatello,
ecc. A completamento della parte espositiva e di degustazione di vini e prodotti tipici, saranno proposti
laboratori, convegni, incontri e conferenze con esperti del settore.

Dove: Faenza (RA)
Quando: dal 20 al 22 Novembre 2009

Informazioni: Faenza Fiere
Tel 0546.621111
Email: info@faenzafiere.it
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Iniziativa di valorizzazione dei tanti piccoli frutti autunnali tipici che sono stati inopportunamente quasi
abbandonati nel passaggio dalla societa agricola a quella industriale e postindustriale e che oggi vengono
riscoperti nel quadro di un nuovo intreccio tra prodotti e territorio. Si tratta di nespole, azzeruole, sorbe,
corbezzoli, corniole, melagrane, mele da rosa, cotogni, pere volpine e tanti altri. La manifestazione prevede
una ricca esposizione di tali prodotti in piazza, l'illustrazione delle loro caratteristiche da parte di esperti e la
realizzazione di un circuito enogastronomico che valorizza questi prodotti in ristoranti e stand
enogastronomici locali.

Dove: Casola Valsenio (RA)
Quando: 17 e 18 Ottobre 2009

Informazioni: UIT Casola Valsenio - Ufficio Informazione Turistica
Tel. 0546.73033
Email: proloco.casolavalsenio@gmail.com


http://www.faenzafiere.it
http://www.terredifaenza.it

Frovincia

e di Ravenna
Ravenna Servizio
intorno Turismo

Alla sooperta da sapori d' autunno
In Provinda di Ravenna

Alle opportunita offerte dal Wine Food Festival sul nostro territorio e piu in generale lungo tutto il
percorso regionale della kermesse, s affiancano altre preziose iniziative, gioielli del territorio e
dell’enogastronomia capaci di rendere al meglio il gusto della tradizione, della riscoperta del
prodotto tipico e delle sfumature e del sapori dell’ autunno nelle terre della nostra provincia.

La nostra collina, ricca di tradizione e premiata anche dagli itinerari del Wine Food Festival, vedra
un intenso e * gustoso” (e proprio il caso di dirlo) calendario di appuntamenti col sapore, che di fatto
affiancheranno il festival enogastronomico arricchendolo con piccole e grandi chicche della nostra
tradizione.

S va dalla “Festa del Marrone” a Casola Valsenio, sino alla “ Sagra della zucca e dell’uva
bacarona” o alla “ Giornata della salvia e della saba” a Riolo Terme. Il tutto passando per le
domeniche dedicate alla polenta a Brisighella, che ospitera anche I’agnellone, la porchetta e il
castrato. Tante le iniziative che coinvolgeranno anche I’entroterra da Alfonsine a Solarolo, da
Castelbolognese a Ravenna.

Di seguito il programma completo, che include anche le 4 iniziative legate al Wine Food Festival e
tutte le altre inizative del nostro territorio nell’ambito di quella che e stata definita “ La notte rosa
dell’ enogastronomia” .



M 10 ottobre

Festa del Marrone
Ca=0La VvaL=enio
Centro storico

Mostra mercato dei famosi
marroni casalari e dei prodotti
derivati dalla loro lavorazione.
Stand gastronomico can piatti
autunnali e a base dei marroni.
Spettacoli musicali

e di intrattenimentao.

fino all'11 ottobre

info os46.73033
profoco.casolavalsenio@gmail. com
W terredifaenza.it

B 11 ottobre

M 11 ottobre Sagra della Polenta
Festa dell’'uva BRISIGHCLLA

o edizione S. Cassiano di Brisighella
ALFONSINe Polenta preparata e condita

in mille madi, mostra mercato
dei prodotti della valle
del Lamone e musica folkloristica.

Piazza Monti

Dalle 14 la piazza si anima
dell’allegria della vendemmia ]

e delvine nuove. E la domenica ;gg%?gggf%ﬂ?ﬂgmﬁ
tiepida dell'uva, delle danze sancassiano@in.it

e delle musiche popolari www.terredifaenza.it

e moderne, delle immagini
depoca, degli attrezzi agricali,
degli oggetti d*artigianato

del mercatino, della mostra
estemparanea. E Poccaslone

per ftrovare il sapore dei cibi
dimenticati e dei dolci fatti con

il masta, il momenta per i mille
assaggie le degustazioni.
Anteprima della festa

venerdio ottobre: serata

di degustazione divinie prodotti
tipici a Palazzo Marini fvia Roma,
10, 02 21,

Info 339.8503411
segamistefano@comunealfonsing i
WWW.comune.alfonsinera.it




M 11 ottobre

Sagra della zucca
e dell'uva bacarona

BIOLO TEeRIe

Borgo Rivola di Riolo Terme
Centro

Mercating, bancarelle campagnole
con frutti di stagione, concarso
di marmellate e liquori alle erbe,
mastra di animali da cortile

(la Fattoria delle Meraviglie).

info 054670052 - 3394399509

iatrinloterme@racine.ra.it
wiww temedifaenzait

M 18 ottobre

Sagra CO.PA.F.
dell’agnellone
e del castrato “QC"

BRISIGHELLA

Parco Ugonia

Stand gastranamico, convegni
ed esposizioni ovine.

info 054681166

iat.brisighella@racine.rait
www.terredifaenza. it

M 18 ottobre

Giornata della salvia
e della saba

RIOLO TERIMC

Centro storico

Dimastrazioni sulla produzione
e sull'uso gastronomico

della saba (mosto cotta),

con degustazioni a tema.
Inaltre uno stand gastronomico
prapane la divulgazione,

la commercializzazione

e lassaggio della salvia.

info 054671044
iatrioloterme@racinera.it
wiww.terredifaenza.it




M 18 ottobre

Sagra della Polenta
BRISIGHCLLAO

S. Cassiano di Brisighalla
Palenta preparata e condita

in mille madi, mostra mercato
dei prodotti della valle del

Lamone e musica folkloristica.

info 338.3300387
iat. brisighella@racine.ra.it
sancassianoddin.it

www.lterredifaenzait

M 25 ottobre

Fiera delle biodiversita
animali e 5 sagra

della porchetta di mora
romagnola

BRISIGHeLLA

Parco Ugonia

Stand gastronomico e mercating
dei prodatti tipici.

info os46.81166
iat.brisighela@racine.ra.it

www temedifaenz a.it

M 6 novembre

GiovinBacco in Festa
Ravellia

Palazzo Mauro De Andra
viale Europa

Manifestazione dedicata

al vini novelll, per lo sviluppa,
la conoscenza e la difesa

del nuovi prodotti vinicaoll

con degustazioni.

fino all’8 novembre
info 0544218311




M 7 novembre

Sagra del sabadd
SOLAROLO

Sagra deldolcetto tipico
romagnolo a base di castagne

e Saba, sciroppo duva dal quale
prende Il nome.

fino all’8 novembre

info 0546.53266

M 8 novembre

Festa del brazadal

e delvino novello
CASTeL BOLOGIHE=e
Piazza Bernardi

La*“Festa del brazadél e del vino
novello® intende valorizzare

la produzione locale di vino
novello e tramandare la nota
specialita castellana del *brazadél
delacros® o “brazadél de Castel™,
secondo la ricetta di Paolo
Borghesi. Discendente d*antica
famiglia di fornai castellani,

fu l"ultimo grande artista

dei ciambelli secchi della croce,
tradizianalmente assaparati
dopo averli ben inzuppati
nelvino. lvino novello si ottiene
con un particolare processo

di vinificazione, definito

a macerazione carbonica,

che permette la produzione

di vini rossi pid morbidi, mena
acidi, pid freschi e con miglhore
conservazione degli aromi
primari.

Gastronomia, mercating

e spettacolo corredano la festa.

info 04658604 — 54418
prolococastelb@libera.it

v

M 8 novembre

4 sagre per 3 colli:

le delizie del porcello
BRI=SIGHELLO
Cantro storico

La festa ricarda I"antica rito
cantading dell’uccisione

e lavorazione della carne

di maiale. El"occasione per
gustare | ciccioli, coppa di testa,
prasciutti. salsiccia, catechini
ed alti insaccati.

info 0546.81166
iat.brisighelad@racine.ra.it
www.terredifoenza.it




M 8 novembre

San Martino, nespole
e buon vino

CAa=s0La VvaLsenno
Centro storico

Mercato dei prodotti d"autunno
e stand gastranomico can mend
autunnale.

infooss6.73033

profoco.casolavalsenio@gmail. com
wiww terredifaenza.it

M 15 novembre

4 sagre per 3 colli:
sagra della pera volpina
e del formaggio stagionato

BRISIGHeLLAO

Centro storico

Le pere volpine, piccole, tonde
e dure erano un prodotto tipico
dellavalle del Lamone.

La sagra ha cantribuito

alla riscoperta delle proprieta
di questo frutto dimenticato
offrendo la possibilita
diriassaporaroinsieme

al formaggio stagionata.

info 0546.81166
iat. brisighela@racine.ra.it
www.terredifaenza.it

M 20 novembre

Enclogica e Salone
del Prodotto Tipico
della Romagna
FaellZa

Centro Fieristico Provinciale
via Risorgimenta, 3
Espaosizione evendita divini
pregiati e distillati del territorio
e dei prodotti tipici

della Romagna.

fino al 22 novembre

info o546.621111
www.faenzafiere.it




M 22 novembre

4 sagre per 3 colli:

sagra del tartufo
BRISIGHELLA

Centro storico

Il pregiata tubera & abbinato

al piatti della nostra tradizione.
Inwvendita il “bianco autunnale™
che emana un profumo
particolarmente intensa

e il tartufo nero.

info oga6. 81166
iat. brisighella@racine. ra.it
www temeaifoenza.it

M 29 novembre

4 sagre per 3 colli:
sagra dell’ulivo e dell'olio

508 edizione
BRI=SIGHCLLA

Centro storico

Si celebranoi ricercati oli extra
vergine, it “Brisighelio™

e | “Brisighella®, al quali & stata
assegnata la DOP, ed il raffinato
“Mobil Drupa®, ricavato

da unavarietd rara di olive
(ghiacciole).

info 0546.81166
iat. brisighela@racine.rai
Wi terredifoenzait




